
SCHRAUBDECKELGLAS | GLASFLASCHE | TO-GO-FLASCHE

EFFIZIENT  |  INNOVATIV | NACHHALTIG

Nachhaltige
AF-KONZEPTE 

VOM PROFI
FÜR PROFIS

9 REFILL-FÄHIG
9 PORTIONIERUNG
9 TOKEN / JETON 

 GERINGER  
9 LAGERBEDARF
 GERINGER  
9 KÜHLAUFWAND
 PERFEKTE 
9 LOGISTIK

90% KLEINERER
ÖKOLOGISCHER 
FUSSABDRUCK 
GUT FÜR DIE UMWELT 
UND IHREN 
NACHHALTIGKEITS-
BERICHT

RETRO-GLÄSER
Der Charme der robusten Brooklyn  

 Retro-Gläser mit Henkel ist  
unwiderstehlich

KRÄUTERTÖPFCHEN
Glasgefäße zum sauberen Einhängen  

in eine fixe Edelstahl-Halterung

HYGIENISCH + TROPFFREI
Integrierte Reinigungsfunktion 

Edelstahl-Tropftasse für  

eventuelle MissgeschickeINTEGRIERTES KÜHLGERÄT
Die Getränke kommen immer frisch  

gekühlt aus dem Zapfhahn 

FRISCHE-FLASCHENNachhaltigkeit für Ihren  To-go-Flaschenkühlschrank Täglich frisch für eilige Gäste  vor-abfüllen

GV & KANTINEN
KONZEPT

HOTELLERIE
KONZEPT

STREETFOOD
KONZEPT

GASTRO
KONZEPT

9INNOVATIVE 

    IDEEN FÜR 

    PROFIS



PREMIUM GETRÄNKE 
CREATE YOUR DRINK 

 
Mit dem Brooklyn Getränkekonzept setzen Sie 

neue Maßstäbe in Qualität und Design 

Nachhaltige
AF-KONZEPTE 

VOM PROFI
FÜR PROFIS

INNOVATION 
2013

CO2-FUSSABDRUCK 
Studie TU-Graz

Mit -90% bis 
heute unerreicht

INNOVATION 
2015

HOMEMADE STYLE 
„wie selbst gemacht“ 

im professionellen
Ausschanksystem.

ERHÖHEN

SIE IHREN UMSATZ 

durch unser 

Take-Away KonzeptDAS BROOKLYN GASTRONOMIE KONZEPT
FÜR RESTAURANT | CAFE | BÄCKEREI 

SO EINZIGARTIG WIE IHR BETRIEB
Wir entwickeln für jedes Lokal die passende Ausschanktechnik in Technologie, Umfang und Design.  

Vom Stand-alone-Gerät bis zu vernetzten Schanksystemen ist alles möglich.
Drei S stehen für ein einzigartiges Paket für Ihren Erfolg: SIRUP, SERVICE und SCHANKTECHNIK. 

Wir setzen dabei auf Nachhaltigkeit – ohne auf Geschmacksvielfalt zu verzichten.

SCHANKOMAT 
BROOKLYN SÄULE

Erweiterung Ihrer bestehenden 
Schankanlage

SCHANKOMAT 
BROOKLYN X8

Dieses Oberthekengerät ist  
leistungsstark und effizient

 

F_
G

R_
K-

G
as

tro
_0

1_
P1

74
3_

05
20

19


